
todos os preços são em euros. taxa legal incluida. por favor consulte a nossa equipa para saber os alergénicos. 

MARÉ

 
7  m o m e n t o s

 
p ã o

s n a c k s
e n t r a d a

p e i x e
c a r n e

s o b r e m e s a
p e t i t - f o u r s

 
1 1 8 .

 
 
 
 

 6  m o m e n t o s
 

p ã o
s n a c k s

e n t r a d a
p r i n c i p a l

s o b r e m e s a
p e t i t - f o u r s

 
9 8 .

 
 
 
 
 

Gaspacho de amêndoas e cebolas caramelizadas

 

Steak de ábobora, espinafre e trigo ancestral 

 

Chou farci de cogumelos, puré de inhame e molho de abóbora

 

Chocolate e alfarroba 

 

VEGAN

7  m o m e n t o s
 

6 8 .



Carabineiro em crudo e sua cabeça grelhada

 

Vieira frescas com arjamolho de Silves

 

Tártaro de atum, ervas frescas e ovas de truta

 

Bonito braseado com funcho e folhas azedas

 

Ostras da ria de Alvor em escabeche

ENTRADA

Peixe-Mola frito, percebes e millet

 

Cherne, caldo de caldeirada, amêijoas e pão frito

 

Atum unilateral com toucinho, pastinaca e molho de Madeira

 

 

P E IX E

 

 

Cachaço de porco preto, tian à provençal e chutney de prunos

 

Vazia arouquesa maturada, milhos aferventados e alfarroba

 

Peito de pato corado, topinambur e molho de ginjas

 

 

CARNE

Souflê de melosa, desde 1972 no nosso menu

 

Tangerina, parfaît, granita e pickle

 

Chocolate e alfarroba 

 

Pastel de nata do Sr. António

SOBREME SA


