
E N T R A D A S  E  S O P A S

Gaspacho de tomates Portugueses com pão

alentejano torrado   8.

Creme de legumes do nosso mercado   8.

Sopa rica de peixe do dia   15.

Gambas salteada com alho   20.

Tábua de enchidos de Monchique e queijos   23.

Biqueirões de Vila Real de St. António com

azeitona e alho   14.

Pastéis de bacalhau tradicionais    12.               

Sardinhas Boa Morte e broa de milho    14 .

Espargos e cogumelos à Bulhão Pato   15.

Berbigão à Bulhão Pato    19.

Croquetes de carne com molho de mostarda    14.

Pão de fermentação lenta com cenoura e azeite

Algarvio   4.
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Alface romana, crotões, parmesão e molho césar    16.

Alface romana, crotões, parmesão, molho césar e pedaços

de frango grelhado   18.

Tiborna de polvo de Santa Luzia     19.

Niçoise com batata olho de perdiz e confit caseiro 

de atum   18.

S A L A D A S

Club de perú assado em casa e ovo estrelado    20.

Prego de novilho, cebola e molho de mostarda caseiro    24.

Hamburger de novilho nacional com flamengo, ovo, bacon

fumado e pickles caseiros    22. 

Hamburger vegan com pickle de beterraba assada    19.

S A N D U Í C H E S

M A S S A S

Massa com molho de tomate cereja, manjericão e chips

de alho  19.

Macarrão com queijo da Ilha de São Jorge  18. M
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Arroz de tamboril e mariscos [2 pessoas]    46.   

Cataplana de peixes e mariscos [2 pessoas]   60.

Massada de peixes e gambas    24. 

Açorda de gambas e milho grelhado    28.

Caril de Goa com gambas ou vegan    27.

Arroz de feijão nacional e grelos    20.

(O tempo de preparação de alguns pratos poderá demorar cerca de 40 minutos)
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Escolha o seu molho

Azeite de alho e ervas ou manteiga de ervas   1.

Escolha o seu acompanhamento

Salada Algarvia com pimentos assados   3. 

Batatas fritas caseiras em azeite extra virgem   3.

Batata doce assada   3.

Legumes cozidos a vapor   3. 

Arroz branco   3. 

Salada verde   3.

Camarão tigre    52.

Carabineiros selvagens do Algarve    68.

Bacalhau à lagareiro com batata a murro    33. 

Corvina do Atlântico de +6 kg servido em filete   33.

Peixe fresco da lota   preço de mercado.  

Todos os dias, logo pela manhã, o nosso chefe seleciona os peixes

dos mercados locais. Para saber o que há disponível pergunte a um

dos empregados.

G R E L H A D O  N O  C A R V Ã O
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Todos os preços são em €

Livro de reclamações disponível na recepção

Se deseja saber a lista de alergénicos por favor pergunte a um membro da equipa

 

 

Prato Vegetariano 

Meia pensão inclui uma entrada, um principal e uma sobremesa 

 

Escolha o seu molho

Chimichurri, Bearnês ou Manteiga de ervas  1.

Escolha o seu acompanhamento

Salada Algarvia com pimentos assados   3.  

Batatas fritas caseiras em azeite extra virgem   3. 

Batata doce assada   3.

Legumes cozidos a vapor   3.

Arroz branco ou Salada mista    3.

Plumas de porco preto    27.

Frango piri piri à Guia    23.

Vazia de novilho nacional   32. 

Lombo de novilho nacional    37.    

Corte especial do nosso talho    preço de mercado.  

Todos os dias, o nosso chefe, seleciona os cortes do nosso talhante que

procura nos produtores nacionais. Para saber o que há disponível pergunte a

um dos empregados

G R E L H A D A S  A  C A R V Ã O
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