IVA Incluido | VAT Included
(V) Vegetariano | (V) Vegetarian
(VE) Vegan
Todos os nimeros séo precos em € | All numbers are price in €



COUVERT

CESTINO DI PANE

Pao de massa mae, focaccia, azeitonas e azeite extra virgem

ANTIPASTO

PINSA ROMANA

SUPPLI

Risotto cremoso de tomate,

panado com mozzarella (V)
13.

PIATTO DI ANTIPASTI

Queijos e charcutarias italianas, servidos

com alcaparras e vegetais grelhados
26.

CRUDO DI PESCE

Peixe local do mercado e gambas da

costa com uma salada de funcho e agrido
19.

VITELLO TONNATO

Novilho assado lentamente, servido frio,

com molho de atum de Piemonte
17.

INSALATE

CAPRESE DE BURRATA

Salada de tomates frescos e locais com
burrata e manjericdo do nosso jardim (V)
19.

INSALATE DI VERDURE

Salada de legumes assados com
vinagrete Algarvio (VE)
15.

SALSSICIA DI MAIALE

Tomate, mozarella, abobora, salsicha de

porco e rebentos de brécolos
18.

'NDUJA PICCANTE

Tomate, mozzarella, chouri¢o picante da

Calabria e ricula
22,

COTTO E PARMIGIANO

Tomate, mozzarella, flambre da perna
cozido e Parmigiano Reggiano DO.
18.

FUNGHI

Tomate, mozzarella, pleurotos e

portobello (V)
19.

VEGETARIANA

Tomate, mozzarella, beringela assada,
rucula, abébora e suas sementas

torradas
17.

RICOTTA

Tomate, Séo Jorge 24 meses, requeijao de

ovelha e courgette
18.

MARGHERITA

Tomate, mozzarella e manjericéo do
nosso jardim (V)
16.



PASTA

PARMIGIANA DI MELANZANE

de beringela biolégica assada, parmeséo, mozzarella e molho de tomate (V)
20.

PARPADELLE AL RAGU CALABRESE

massa de ovo com ragout de borrego nacional
28.

LINGUINE ALLA CARBONARA

com guanciale de uma pequena produc¢éo na Toscana
23.

RISOTTO DI FUNGHI

areceita tradicional de risotto com cogumelos (V)
23.

RICOTTA I SPINACI RAVIOLI

massa caseira de ovo, recheada com requeijao de ovelha e leguminosas (V)
21.

SECONDI

PESCE ALL'ACQUA PAZZA

de peixe fresco do mercado, fregula e caldo de bivalves da Ria Formosa
30.

POLLO ALLA CACCIATORE

estufado de frango bioldgico em tomate com legumes locais
23.

COTOLETTA ALLA MILANESA

costeleta de novilho panada, batata wedge e salada de tomate
38.



IVA Incluido | VAT Included
(V) Vegetariano | (V) Vegetarian
(VE) Vegan
Todos os nimeros séo precos em € | All numbers are price in €



COUVERT

CESTINO DI PANE

Sourdough bread, focaccia, olives and evoo

ANTIPASTO

PINSA ROMANA

SUPPLI

Deep-fried pan seared tomato risotto,

with mozzarella (V)
13.

PIATTO DI ANTIPASTI

Italian cheese and charcuterie, served
with capers and grilled vegetables
26.

CRUDO DI PESCE

Market fish and local prawns in crudo

with fennel and watercress salad
19.

VITELLO TONNATO

Slow-roasted beef served cold with

traditional tuna sauce from Piemonte
17.

INSALATE

CAPRESE DE BURRATA

Local fresh tomatos with burrata

and basil from our garden (V)
19.

INSALATE DI VERDURE

Roasted vegetables salad with
Algarvian vinaigrette (VE)
15.

SALSSICIA DI MAIALE

Tomato, mozzarella, pumpkin, pork
sausage and broccoli sprouts
18.

'NDUJA PICCANTE

Tomato, mozzarella, Calabrian spicy

sausage and rocket
22.

COTTO E PARMIGIANO

Tomato, mozzarella, Italian cooked ham

and Parmigiano Reggiano DO.
18.

FUNGHI

Tomato, mozzarella, oyster and
portobello mushrooms (V)
19.

VEGETARIANA

Tomato, mozzarella, roasted eggplant,

rocket, pumpkin and toasted seeds (V)
17.

RICOTTA

Tomato, Séo Jorge cheese, sheep's
requeijdo and courgette (V)
18.

MARGHERITA

Tomato, mozzarella and

basil from our garden (V)
16.



PASTA

PARMIGIANA DI MELANZANE

of organic roasted eggplant, parmiggiano, mozzarella and tomato sauce (V)
20.

PARPADELLE AL RAGU CALABRESE

egg pasta with local lamb ragout
28.

LINGUINE ALLA CARBONARA

with original guanciale from a small producer in Toscana
23.

RISOTTO DI FUNGHI

the traditional recipe of mushrooms risotto (V)
23.

RICOTTA I SPINACI RAVIOLI

homemade fresh egg pasta, filled with sheep's requeijao and legume (V)
21.

SECONDI

PESCE ALL'ACQUA PAZZA

with fish from local market , fregula and Ria Formosa clams broth
30.

POLLO ALLA CACCIATORE

free range chicken stew in tomato and local vegetables
23.

COTOLETTA ALLA MILANESA

breaded beef rib cutlet with fried baked potatoes and tomato salad
38.



DOLCI

TIRAMISU CLASSICO

Biscoitos champanhe, café biologico e

creme de mascarpone
8.5

CROSTATINE

Creme de cacao e pistacho crocante
8.5

PANNA COTTA

Com frutas sazonais locais
8.5

GELATO ARTIGIANALI

Gelado artesanal
5.

DOLCI

TIRAMISU CLASSICO

Savoiardi, organic espresso coffee and

mascarpone cream
8.5

CROSTATINE

Cocoa cream and pistachio
8.5

PANNA COTTA

With local seasonal fruits
8.5

GELATO ARTIGIANALI

Artisanal ice cream
5.



