


COM I DA S

Pã e s  e  P a s t e l a r i a

Pão de trigo, pão integral, pão de 
frutos, cacete, croissants, brioche, 
sortido de pastelaria;

D o c e s  e  c o m p o t a s

Variedade de doces, compotas, creme 
de avelã e mel;

F r u t o s  s e c o s

Noz, amêndoa, avelã, alperce, ameixa, 
uvas passa, etc;

F r u t a  f r e s c a  l a m i n a d a

Abacaxi, melão, uvas, laranja, kiwi, etc;

S a l a d a s  e  v e g e t a i s

Salada ibérica, tomate, cenoura, 
rabanete, pepino;

Salada Caesar com frango

Salada Caprese

P r o d u t o s  l á c t e o s

Iogurtes líquidos, magros, naturais, 
aromas;

Manteiga com e sem sal, queijo 
fresco, requeijão, queijo fatiado, queijo 
brie, queijo rabaçal;

C h a r c u t a r i a  f r i a

Fiambre de peru, fiambre de porco, 
presunto, paio do lombo, salame;

Q u e n t e s

Bacon, salsichas, backed beans, 
legumes salteados, tomate provençal, 
ovos mexidos;

Creme de espargos;

Sugestão de prato do Chefe Vitor Dias;

Pasta (vegetariana);

S h o w  c o o k i n g  d e  o v o s

Estrelados, escalfados, cozidos, 
omeletes a gosto, panquecas;

Opções gluten free disponíveis

B E B I D A S

Café americano e expresso

Leite meio gordo

Leite de soja, de amêndoa, aveia;

Chás

Chocolate quente

Águas

Sumo de laranja natural

Sumo “detox”

S Á B A D O  E  D O M I N G O  S Ã O  D I A S  D E  B R U N C H 
N O  H O T E L  Q U I N T A  D A S  L Á G R I M A S

P r e ç o s
Adulto: 27,00€

Crianças dos 5 aos 12 anos de idade: 15,00€

Crianças dos 0 aos 4 anos de idade: cortesia do Hotel

Horário: disponível das 12:00h ás 15:00h


