
 MENUS DE GRUPO

NATAL 2023



BUFFET DE NATAL

NATAL 2023



Dueto de beterraba e frutos silvestres
Salada de chicórias, mostarda e mel

Salada Goulash
Azeitonas marinadas de alho e lima

Sinfonia de saladas simples
Cenoura com aromas de coentros e zeste de laranja

Salada de batata, cebolinho e alcaparras
Salada de polvo confit com pimentos assados

Salada de bacalhau ensalsada e amêndoa tostada
Quiche de espinafres, bacon e tomate seco

Recheio de sapateira com tostas e bolachas de sal
Ameijoa com coentros e mostarda
Seleção de fritos tradicionais
Tábua de queijos nacionais

Paleta de charcutaria regional
Ardósia de laminas de presunto e azeitonas

Seleção de pães

SALADAS & ENTRADAS

BUFFET



Sopa de legumes da nossa horta 
Caldo verde tradicional

Sopa de tomate, orégãos e croutons

SOPAS

Lascada de bacalhau em crosta de salsa e batata ao alecrim 
Medalhões de tamboril, molho de marisco e arroz de açafrão

Gratinado de bacalhau, tomate seco e queijo

PRATOS DE PEIXE

Plumas de porco ibérico com batata, couve suada e camarão ao alho
Peito de perú recheado com farinheira e migas de couve com frutos secos

tostados
Vitela assada com arroz de castanhas

PRATOS DE CARNE

Tortiglioni, pesto de rúcula e nozes

PASTA

Escolha 1 Sopa + 2 Pratos Principais



Pudim de pão, passas e amêndoa 
Mousse de chocolate crocante 

Tronco de Natal
Aletria com ovos

Arroz doce com canela 
Leite creme queimado

Fritos de natal (ex: filhoses; sonhos , coscoreis, rabanadas)
Bolo rei

Composição de frutas

SOBREMESAS

BUFFET | CONDIÇÕES
Buffet: €39,50/pessoa 

Bebidas incluídas: vinho branco e
tinto, cervejas, refrigerantes,
água com e sem gás, café. 

Serviço de bebidas termina aquando
do serviço de café

Aperitivo: €8,90/pessoa

Árvore de Natal 

Decoração natalícia

Música ambiente na sala

Oferta de um copo de Vinho do
Porto e fatia de bolo rei no
final da refeição

OFERTAS ESPECIAIS

Serviço disponível para um mínimo de 40 pessoas



SET MENU

NATAL 2023



Sopa de cogumelos, bacon e queijo amanteigado
Caldo verde com enchido regional

Creme de castanhas, terrina de aves e estragão
Sopa de peixes e mariscos, platon e crocante de pão

Folhado de queijo de cabra, frutos secos e creme de pêra
Crumble de morcela, maçã e folhas verdes

Salada de polvo avinagrado e coli de pimentos assados
Bacalhau fresco alimado, chicórias e gel de limão mel

Caviar de beringela e endívia assada
Croquetes de lentilhas e molho de caril

SOPAS & ENTRADAS

SET MENU

Escolha 1 Sopa ou 1 Entrada



Bacalhau suado, terra de ovo e azeitona, esparregado de abóbora e pil-
pil de salsa

Salmão corado, puré de tubérculos, tempura de legumes e molho de
especiarias

Bacalhau dourado, batata, cornichons e cebolinhas
Atum, creme de cenoura de escabeche e couve apimentada

Naco de vitela, beringela parmegiana e molho de manjericão
Peito de Perú, panquecas de batata e salteado de castanhas e cebolinhas

caramelizadas
Lombinho de porco albardado, batata doce, bimi e molho de vinho do Porto

e romã
Terrina de borrego, polenta frita e cogumelos

Hambúrguer de grão, especiarias e creme de abóbora assada
Bolonhesa de soja e esparguete de arroz

PRATOS PRINCIPAIS
SET MENU

Escolha 1 ou 2 Pratos Principais (consultar condições)

Tarte de Laranja com amêndoa amarga e gelado de doce de leite
Mil folhas com creme de ovo e frutos secos

Pudim de Natal com creme de anis
Tronco de chocolate negro, gel de maracujá e frutos vermelhos

Pannacotta de baunilha com molho toffee
Composição de frutas laminadas com sorvete de frutos vermelhos

SOBREMESAS

Escolha 1 Sobremesa



O MENU INCLUI

1 Sopa ou 1 Entrada + 1 ou 2 Pratos Principais + 1
Sobremesa + Bebidas 

SET MENU | CONDIÇÕES

Bebidas incluídas: vinho branco e tinto, cervejas, refrigerantes,
água com e sem gás, café. 
O serviço de bebidas termina aquando do serviço de café

Menu com 1 Prato Principal: 32,50€/pessoa
Menu com 2 Pratos Principais: 39,50€/pessoa

Aperitivo: 8,90€/pessoa

OFERTAS ESPECIAIS

Árvore de Natal 

Decoração natalícia

Música ambiente na sala

Oferta de um copo de Vinho do Porto e fatia de bolo rei no final da
refeição



Tarifas apresentadas são por pessoa e não comissionáveis.
Preços apresentados incluem IVA às taxas em vigor.
Preços apresentados incluem serviço com duração máxima de 4 horas a
contar da hora contratada.
A adição de horas suplementares ao serviço tem um custo adicional de
€250/hora.
Sala privada disponibilizada sem custos adicionais para grupos iguais
ou superiores a 25 pessoas.
Serviço de buffet disponível a partir de um número mínimo de 40
pessoas.
Oferta de um voucher estadia de 1 noite em regime de alojamento e
pequeno almoço, por cada 50 participantes, com o limite de 2 vouchers
oferta por grupo.

Condições Gerais

Os eventos que tenham animação musical após as 22h30, obriga à
reserva de 15 quartos (localizados o mais próximo da sala do evento),
bem como, ao requerimento de licença especial de ruído junto da
Câmara Municipal de Coimbra.
Os preços de alojamento serão negociados conforme o dia do evento e
mediante o número de convidados.

Animação Musical



Cancelamento com antecedência superior a 60 dias: sem penalização

Cancelamento com antecedência menor que 60 dias: 25% do valor da fatura proforma

Cancelamento com antecedência menor que 30 dias: 50% do valor da fatura proforma

Cancelamento com antecedência menor que 10 dias: 75% do valor da fatura proforma

Cancelamento com antecedência menor que 3 dias: 100% do valor da fatura proforma

Política de Cancelamento / Redução

•Pré-pagamento de 30% do valor estimado do evento: na data da confirmação

•Pré-pagamento de 40% do valor estimado do evento:1 mês antes do início do

evento

•Restantes 30% do valor estimado do evento: até 6 dias antes do início do

evento

Política de Pagamento

Redução nos Serviços de Alimentos e Bebidas
Qualquer redução com antecedência superior a 10 dias: sem penalização

Em caso de redução superior a 50% das refeições contratadas e a menos de 5 dias

do evento, faturar-se-ão 50% das refeições canceladas

Em cada evento faturar-se-á o número real de presentes, exceto se for inferior

ao número previamente confirmado pelo cliente, situação em que se faturará o

número de pessoas confirmado

Qualquer aumento ou redução do número de participantes nos serviços deverá ser

comunicado previamente e aceite pelo hotel

O número final de participantes em cada serviço deverá ser fornecido no máximo

até 3 dias antes da data da sua prestação.

A aceitação do orçamento e a respetiva adjudicação dos serviços implicam a

aceitação de todas a as condições contratuais acima mencionadas.


