Brunch
Dia da Vlae

SALADAS £

Mix de alfaces, tomate, cenoura, cebola v >
Salada caprese | Salada césar de frango | Salada de grao de bico com bacalhau 2
Salmé&o fumado com lim&o e aneto e 7
Molhos: Vinagrete, iogurte com horteld, mostarda e mel : \

PAES E VIENNOISERIE VARIADOS J L ¥ ) =
TABUA DE QUEIJOS " ' /

TABUA DE ENCHIDOS 4 ( \,
ENTRADINHAS =y

Empada de cozido, rissoéis de camarao,
croguetes de carne e pasteis de bacalhau —

QUENTES ‘
Bacon, salsichas, ovo mexido, cogumelos, L : ' -
mini hamburger de novilho @Q\% 2
¥ ‘P:”"
SOPA 7

Caldo verde

PRINCIPAIS E GUARNICOES TR

Bacalhau com natas

Supremos de frango com molho de cogumelos

Penne salteado com legumes Orientais e Tofu

Puré de batata doce | Arroz Pilaf | Legumes ao vapor | Batata chips —

SHOWCOOKING ;

Risotto de camarao, coentros e lima (

i 4
MESA DE SOBREMESAS . N .

logurte grego com granola e bagas % et B
Panquecas, waffles e crepes 5 v
Compotas , 4 3

Mousse de chocolate | Arroz doce | Quindins | Tiramisu
Mousse de amendoim (Vegan) | Fruta da época

Fonte de chocolate (Frutas, biscoitos, gomas e rebuc¢ados)
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